
 

 

 

 

Fingerfood 

kalte Variationen 

Tomaten-Mozzarella-Spieße 
 

Bunte Anti-Pasti-Spieße 
 

Variation vom Pflücksalat  
mit Cranberry`s und Parmes an Himbeerdressing  

im Weckglas serviert 
 

Flammkuchenröllchen 
mit Kräuterrahm 

 

Scampi 
im Kartoffelnest mit Aioli 

 

Marinierte Hähnchenbrust Spieße 
auf Blattsalatsalat an Vinaigrette 

im Weckglas serviert 
 

Rucola Lachs Crepe mit Frischkäse und Räucherlachs  
als Lolli serviert 

 

Rote Beete Crepe mit Frischkäse gefüllt  
als Lolli serviert 

 

Mini-Tartelettes  
gefüllt mit verschiedenen Dip´s 

 

Verschieden gefüllte Mini Wraps 
 

Mini Quiche  
gefüllte Mürbeteig Tartelettes mit 

Spinat-Käsecreme | Lauch-Käsecreme | Räucherlachs-Frischkäse | Paprika-Käsecreme 
 

Brotpraline 
Streifen vom Graubrot mit Frischkäse und Paprika mit Bauernschinken umwickelt 

 

Mini Laugengebäck 
 

Mini Frikadellen auf Salsa 
 

verschiedene Canapee´s  

 



 

 

 

 

 

warme Variationen 

Zander  
Frühlingslauch-Cherrytomaten-Gemüse | Kartoffelpüree 

 

Mediterrane Nudeln Penne 
Paprika-Zucchinigemüse | Tomatensugo | Rocola 

 

Schweinefilet 
Wurzelgemüse | Mini-Pickert | Rübenkrautjus 

 

Hirtenkäse nach Art des Hauses 
Gnocchi | Cherrytomaten | Frühlingslauch | Olivenöl | Kräuter der Provence 

 

Pulled Pork 
Kartoffelpüree | Erbsen | Jus 

 

Skrei 
 Pak-Choi | Püree | Basilikum-Minz-Pesto 

 

Streifen vom Roastbeef 
 Wurzelgemüse | Rosmarinkartoffel | Thymianjus 

 
 

Dessert 

Mousse au chocolate 
 

Joghurt-Limetten-Mousse und Früchte 
 

Griechischer Joghurt auf abgezogenen Kirschen 
 

Panna Cotta mit Fruchttopping 
 

 
Alle Speisen servieren wir Ihnen auch gerne im Flying-Buffet 

 
 

Gerne erstellen wir Ihnen ihr individuelles Fingerfood-Paket. 
 Rufen Sie uns unter der 05265-9554390 an  

oder schicken Sie un seine Mail an die info@sb-event-catering.de 
 

Ihr Team vom 
 

mailto:info@sb-event-catering.de

